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Die Erfindung bezieht sich auf eine Beschickungsvorrichtung fiir einen Backofen * 
zur Herstellung von gebackenen Formkorpern, bei dem die mit ihren Backflachen die 
Ober- und Unterseiten der gebackenen Formkorper bestimmenden, oberen und unte- 
ren Backplatten mit ihren Backflachen einander zugewandt eine sich in Langsrich- 
tung des Backofens erstreckende Backstrecke durchlaufen, der eine Eingabestation 
vorgelagert ist, die die unteren Backplatten mit ihren Backflachen nach oben weisend 
in einer horizontalen Bahn durchlaufen. 

Backofen, bei denen die mit ihren Backflachen die Ober- und Unterseiten der ge- 
backenen Formkorper bestimmenden, oberen und unteren Backplatten mit ihren 
Backflachen einander zugewandt eine sich in Langsrichtung des Backofens erstrek- 
kende Backstrecke durchlaufen, werden sowohl fur die Herstellung von im gebacke- 
nen Zustand knusprigen Waffeln als auch fur die Herstellung von im gebackenen Zu- 
stand weichen Waffeln eingesetzt. Diese Backofen besitzen jeweils eine der Back- 
strecke vorgelagerte Eingabestation fur den flussigen Waffelteig. Dieser wird von ei- 
ner stationaren oder mit den unteren Backplatten mitbewegbaren AufgieBvoirichtung 
auf die nach oben weisenden Backflachen der die Eingabestation in einer horizonta- 
len Bahn passierenden unteren Backplatten aufgegossen. Die Portionierung des flus- 
sigen Waffelteiges erfolgt entweder im voraus durch die der AufgieBvoirichtung vor- 
gelagerte Teigpumpe oder erst an den einzelnen Austrittsoffnungen der AufgieBvor- 
richtung durch von auBen zu betatigende Ventile. Bei diesen Backofen werden nur 
flussige Teige eingesetzt, die durch den Kontakt mit den heiBen Backplatten auf- 
schaumen und von dem dabei in ihnen entstehenden Wasserdampf jeweils bis an die 
Grenzen des Formhohlraumes der jeweiligen, von zwei mit ihren Backflachen einan- 
der zugewandten Backplatten gebUdeten Backform verteilt werden. Die an den Ein- 
gabestationen der bekannten Backofen angeordneten AufgieBvorrichtungen sind fiir 
ein Beschicken von Backformen mit nicht flussigen Teigen nicht geeignet. 

Aufgabe der Erfindung ist es, eine Aufgabevorrichtung fiir nicht flussige Teige zu 
schaffen, die bereits in einzelnen Teigstticken vorportioniert sind. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB dadurch gelOst, daB die Beschickungsvorrich- 
tung eine in der Eingabestation oberhalb der Bahn der unteren Backplatten angeord- 
nete, mit den unteren Backplatten voriibergehend mitbewegbare Absetzvorrichtung 
fur auf den Backflachen der unteren Backplatten an vorgegebenen Stellen abzuset- 
zende Teigstiicke umfaBt. 

Die erfindungsgemaBe Beschickungsvorrichtung ist unterhalb der Ausgabestation 
einer dem Backofen vorgelagerten und diesem die Teigstiicke zufiihrenden Trans- 
portvorrichtung angeordnet. Die Beschickungsvorrichtung ubernimmt die von der 
Transportvorrichtung ausgegebenen Teigstiicke und setzt sie mit zeitlicher Verzoge- 
rung auf den unteren Backplatten an vorgegebenen Stellen ab. Am Beginn eines Be- 
wegungszyklus der Beschickungsvorrichtung befindet sich die Absetzvorrichtung in 
ihrer hinteren Endstellung unterhalb der Ausgabestation der Transportvorrichtung. 
Die Absetzvorrichtung verweilt in ihrer hinteren Endstellung bis sich die Teigstiicke 
von der Transportvorrichtung gelost haben und auf der Absetzvorrichtung angekom- 
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men sind. AnschlieBend wird die Absetzvorrichtung mit den unteren Backplatten in 
deren Laufrichtung synchron mitbewegt und die Teigstucke wandern entlang der Ab- 
setzvorrichtung an die vorgegebenen Absetzstellen und fallen dort auf die jeweils da- 
runterliegende Backflache einer unteren Backplatte. Die Absetzvorrichtung wird mit 
den unteren Backplatten synchron mitbewegt bis sich alle Teigstucke von ihr gelost 
haben und an der jeweiligen vorgegebenen Absetzstelle auf der Backflache einer un- 
teren Backplatte angekommen sind. Nach dem Erreichen ihrer vorderen Endstellung 
wird die jetzt leere Absetzvorrichtung entgegen der Laufrichtung der unteren Back- 
platten zuriick in ihre hintere Endstellung bewegt und der nachsten Bewegungszyklus 
der Beschickungsvorrichtung beginnt. 

Durch die erfindungsgemaBe Beschickungsvorrichtung werden die Teigstucke auf 
den unteren Backplatten in den durch die Absetzvorrichtung vorgegebenen Positio- 
nen nebeneinander abgesetzt. 

Die Absetzvorrichtung kann fur eine einreihige Ubergabe der Teigstucke an die un- 
teren Backplatten des Backofens ausgebildet sein, wobei jeweils nur eine Reihe von 
in Querrichtung des Backofens nebeneinander angeordneten TeigstUcken von der Ab- 
setzvorrichtung Ubernommen und auf die Backflache einer unteren Backplatte abge- 
setzt wird. 

Die Absetzvorrichtung kann auch fur eine zweireihige Ubergabe der Teigstucke 
ausgebildet sein, wobei jeweils zwei in Langsrichtung des Backofens hintereinander 
angeordnete Reihen von in Querrichtung des Backofens nebeneinander angeordneten 
TeigstUcken von der Absetzvorrichtung Ubernommen und auf nur einer unteren 
Backplatte oder auf zwei in Langsrichtung des Backofens hintereinander angeordne- 
ten, unteren Backplatten abgesetzt werden. 

Die Absetzvorrichtung kann auch fur eine jeweils mehrreihige Ubergabe der Teig- 
stucke ausgebildet sein, wobei jeweils drei oder mehrere Querreihen von TeigstUcken 
von der Absetzvorrichtung Ubernommen und auf einer oder mehreren unteren Back- 
platten abgesetzt werden. 

Die erfindungsgemaBe Beschickungsvorrichtung setzt die Teigstucke jeweils mit 
Abstand nebeneinander auf der Backflache einer unteren Backplatte ab. Zum Schlie- 
Ben der Backform wird die zugehorige obere Backplatte zur unteren Backplatte hin 
abgesenkt oder nach unten geschwenkt. Dabei werden die auf der Backflache der un- 
teren Backplatte mit Abstand nebeneinander liegenden Teigstucke durch die Backfla- 
che der oberen Backplatte flachgedriickt und in dem von den beiden Backflachen be- 
grenzten Formhohlraum seitlich auseinandergedrUckt. Aus den flachgedrtickten Teig- 
stUcken entstehen durch den BackprozeB einzelne, seitlich nicht genau begrenzte 
FormkOrper, deren Ober- und Unterseite jeweils dem den betreffenden Fonnkorper 
nach oben bzw. nach unten begrenzenden Flachenbereich der Backflache der oberen 
Backplatte bzw. der Backflache der unteren Backplatte entsprechen. 

Mit einer erfindungsgemaBen Beschickungsvorrichtung kann auch ein Backofen mit 
TeigstUcken beschickt werden, bei dem die Backflachen der Backplatten jeweils 
mehrere nebeneinander angeordnete und durch Stege von einander getrennte Form- 
haiften von nebeneinander angeordneten Backformen bilden. Die durch die Absetz- 
vorrichtung vorgegebenen Absetzstellen sind dann jeweils auf die unteren Backform- 

Seite : 2 / 9 



I 



lc «"Ciccerrt'fr 

halften ausgerichtet, sodaB in jeder unteren Backformhalfte das dieser zugeordnete • 
Teigstuck auf der unteren Backplatte abgesetzt wird. 

Die erfindungsgemaBe Beschickungsvorrichtung ermoglicht es, jeweils gleiche oder 
auch unterschiedliche Teigstiicke auf den unteren Backplatten abzusetzen. Die Teig- . 
stiicke konnen untereinander jeweils das gleiche Teiggewicht besitzen, aber von ver- 
schiedenen Teigen oder auch nur von mit unterschiedlichen Zusatzen (wie Hagelzuk- 
ker, weiBe Schokoladestiicke, Bitterschokoladestiicke, Fruchtstucke, Rosinen, NuB- 
stiicke, Kasestucke etc.) versehenen Teigen stammen. Die Teigstiicke konnen aus ei- 
nem festen Teig bestehen. Die gleichzeitig auf einer unteren Backplatte abgesetzten 
Teigstiicke konnen auch unterschiedliche Teiggewichte besitzen. 

Die Teigstiicke konnen aus einem knetbaren Hefeteig bestehen, der mit Zuckerstuk- 
ken versetzt ist, wie er fur die Lutticher Waffeln verwendet wird. Der mit Zuk- 
kerstticken versetzten Hefeteig wird in Teigstucke mit gleichem Teiggewicht geteilt, 
die anschlieBend rasten gelassen werden, damit durch den selbsttatig weitergarenden 
Hefeteig die einzelnen Teigstucke aufgelockert und in ihrem Volumen vergroBert 
werden. Zum Rasten werden die Teigstucke in Querreihen auf den Gargehangen ei- & 
nes Garschrankes abgelegt. Sie durchlaufen auf den Gargehangen liegend den klima- 
tisierten Innenraum des Garschrankes und gehen dabei auf. Die Durchlaufzeit durch 
den Garschrank entspricht der fur die Teigruhe vorgesehen Rastzeit. Am Ende dieser 
Rastzeit werden die aufgegangenen Teigstiicke, deren Volumen sich jeweils vergo- 
Bert und deren Teig sich jeweils verfeinert hat, aus dem Garschrank ausgegeben und 
auf eine erfindungsgemaBe Beschickungsvorrichtung aufgegeben, die die geringfugig 
unterschiedlichen Teigstucke auf den unteren Backplatten eines Backofens nebenein- 
ander absetzt. Die abgesetzten Teigstucke werden dann von den oberen Backplatten 
des Backofens vertikal zusammen und gleichzeitig horizontal auseinander gedriickt. 
Dabei entsteht auf der Oberseite und Unterseite jedes Teigstuckes das fur Lutticher 
Waffeln typische Waffelmuster. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung kann die Absetzvorrichtung einen 
in Langsrichtung des Backofens hin und her bewegbaren Schlitten mit in Querrich- 
rung des Backofens nebeneinander angeordneten Auffangschalen fur die Teigstucke W 
umfassen, wobei jede Auffangschale mit einer den Backflachen der unteren Backplat- 
ten zugewandten, unteren Abgabeoffhung fur die Teigstucke versehen ist. Diese 
Ausbildung erleichtert das gleichzeitige Absetzen einer groBen Anzahl von Teigstiik- 
ken, deren Gewicht vom Schlitten aufgenommen wird, wenn sie auf den Auffang- 
schalen auftreffen bzw. wahrend sie in den Auffangschalen durch die Schwerkraft zu 
deren unteren Abgabeoffhungen wandem und dort auf die darunterliegende Backfla- 
che fallen. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung konnen auf dem Schlitten zumin- 
dest zwei in Langsrichtung des Backofens hintereinander angeordnete Reihen von in 
Querrichtung des Backofens nebeneinander angeordneten Auffangschalen fur die 
Teigstucke vorgesehen sein. Diese Ausbildung erlaubt das parallellaufende Absetzen 
mehrerer Teigstiickreihen und verlangert gleichzeitig die fur das Durchwandern der 
Beschickungsvorrichtung den Teigstucken zur Verfugung stehende Zeitspanne. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung konnen die Teigstiick-Auffang- 
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schalen auf einer auf dem Schlitten in Quenichtung des Backofens umlaufenden, 
endlosen Transportkette befestigt sein, an deren Umlaufbahn eine seitlich neben der 
Bahn der unteren Backplatten angeordnete Reinigungsstation fur die TeigstUck-Auf- 
fangschalen vorgesehen ist. Diese Ausbildung ist bei klebrigen TeigstUcken von Vor- 
teil, weil die beim Durchwandern der Auffangschalen an deren Oberflache allenfalls 
haften bleibenden Teigteilchen in der Reinigungsstation von den Auffangschalen ent- 
fernt werden konnen, bevor sie sich so weit aufbauen, daB sie das Entlanggleiten der 
Teigstucke an den Auffangschalen UbermaBig behindern. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung kann eine seitlich neben der Bahn 
der unteren Backplatten stationar angeordnete Reinigungsstation vorgesehen sein, die 
eine am Gestell des Backofens angebrachte Reinigungsvorrichtung fur die Teigsttick- 
Auffangschalen umfaBt. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung kann eine mit dem Schlitten mit- 
bewegbare Reinigungsstation vorgesehen sein, die eine am Schlitten angebrachte 
Reinigungsvorrichtung fur die TeigstUck- Auffangschalen umfaBt. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung kann die Umlaufbahn der Trans- 
portkette zumindest zwei in Querrichtung des Backofens verlaufende Kettentrume 
aufweisen, bei denen die an der Transportkette befestigten Teigstiick- Auffangschalen 
jeweils eine in Querrichtung des Backofens verlaufende Reihe bilden. Diese Ausbil- 
dung erlaubt das parallellaufende Absetzen mehrerer Teigsttickreihen und verlangert 
gleichzeitig die fur das Durchwandern der Beschickungsvorrichtung den TeigstUcken 
zur Vermgung stehende Zeitspanne. Diese Ausbildung ist vor allem bei klebrigen 
Teigstucken von Vorteil, die beim Durchwandern der Auffangschalen an deren Ober- 
flache Teigteilchen zurticklassen, die in der Reinigungsstation von den Auffangscha- 
len entfemt werden kSnnen. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung kann jede TeigstUck- Auffangscha- 
le einen trichterformigen Oberteil und einen die AbgabeSffnung umschlieBenden, 
hulsenformigen Unterteil besitzen. Diese Ausbildung ist bei TeigstUcken von Vorteil, 
die aus einem knetbarem Hefeteig besteh, aufgegangen sind und daher eine weiche! 
leicht zusammendrUckbare Konsistenz besitzen. Dies Teigstucke andem ihre Gestalt 
unter bloBer Schwerkrafteinwirkung sowohl beim AblSsen von der der Beschik- 
kungsvorrichtung vorgelagerten Transportvorrichtung als auch beim Auftreffen auf 
den Auffangschalen der Absetzvorrichtung. 

Nachstehend wird die Erfindung anhand der Zeichnungen naher erlautert. In den 
Zeichnungen zeigen: 

Fig. 1 schematisch eine Seitenansicht der Eingabestation eines Backofens mit 
einer erfindungsgemaBen Beschickungsvorrichtung am Beginn eines Be- 
schickungszyklus, 

Fig. 2 ahnlich Fig. 1 die Beschickungsvorrichtung der Fig. 1 am Ende eines 
Beschickungszyklus, 

Fig. 3 schematisch eine Seitenansicht einer zwischen der Ausgabestation eines 
Garschrankes und der Eingabestation eines Backofens angeordnete, er- 
findungsgemaBe Beschickungsvorrichtung, 
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Fig. 4 eine Detail der voriibergehenden mechanischen Kopplung der' 

Absetzvorrichtung mit der umlaufenden Backplattenkette des Backofens, 
Fig. 5 eine Stirnansicht einer oberhalb der unteren Backplatten des Backofens 

angeordneten Beschickungsvonichtung, 
Fig. 6 eine Draufsicht auf die Beschickungsvonichtung der Fig. 5, 
Fig. 7 eine Draufsicht auf die Eingabestation eines Backofens mit einer Be- 

schickungsvorrichtung, deren Absetzvorrichtung sich in der hinteren 

Endstellung befindet, 

Fig. 8 ahnlich Fig. 7 die Beschickungsvonichtung der Fig. 7 mit der Absetz- 
vorrichtung in der vorderen Endstellung, 

Fig. 9 eine Stirnansicht einer Beschickungsvonichtung, die oberhalb der unte- 
ren Backplatten eines Backofens und unterhalb der Ausgabestation eines 
Garschrankes angeordnet ist, und 

Fig. 10 eine Stirnansicht einer Beschickungsvonichtung, die oberhalb der unte- 
ren Backplatten eines Backofens und unterhalb des Abgabeendes eines < 
endlosen Transportbandes angeordnet ist, das die in Queneihen hinter- 
einander angeordneten Teigstucke zumBackofen transportiert. 
Die Fig. 1-6 zeigen die Eingabestation 1 eines langgestreckten Backofens 2 zur 
Herstellung von gebackenen Formkorpern, bei dem die mit ihren Backflachen die 
Ober- und Unterseiten der gebackenen FormkSrper bestimmenden, oberen und unte- 
ren Backplatten 3, 4 mit ihren Backflachen einander zugewandt eine sich in Langs- 
richtung des Backofens 2 erstreckende Backstrecke 5 durchlaufen. Dieser ist die Ein- 
gabestation 1 vorgelagert, die die unteren Backplatten 3 mit ihren Backflachen nach 
oben weisend m einer horizontalen Bahn durchlaufen. Die oberen und unteren Back- 
platten 3, 4, laufen im Backofen 2 in getrennten Umlaufbahnen gegensinnig urn und 
werden von getrennten EndlosfSrderern 6, 7 durch ihre jeweilige Umlaufbahn be- 
wegt. Am Beginn der Backstrecke 5 werden die oberen Backplatten 4 auf die unteren 
Backplatten 3 aufgesetzt und die an der Eingabestation 1 auf den unteren Backplatten 
3 abgesetzten Teigstucke zusammengedriickt und zwischen den iibereinanderliegen- 
den Backplatten eingeschlossen. 

In der Eingabestation 1 ist oberhalb der Bahn der unteren Backplatten 3 eine Be- 
schickungsvonichtung 8 fur die Teigstucke angeordnete, die eine mit den unteren 
Backplatten 3 voriibergehend mitbewegbare Absetzvorrichtung 9 fur die auf den 
Backflachen der unteren Backplatten 3 jeweils an vorgegebenen Stellen abzusetzen- 
den Teigstucke umfafit. 

Uber der Beschickungsvonichtung 8 ist die Ausgabestation 10 eines Garschrankes 
11 angeordnet, der auf zwei parallel zueinander umlaufenden, endlosen Transportket- 
ten 12 aufgehangte Kippdielen 13 besitzt, auf denen jeweils eine vorgegebene Anzahl 
von Teigstiicken in einer Reihe nebeneinander liegen. Die Teigstucke bestehen je- 
weils aus emem mit einem Treibmittel versetzten, elastischen, knetbaren Teig Die 
Teigstucke verbringen ihre Ruhezeit, wahrend der der Teig rastet und die Teigstucke 
aufgehen, auf den Kippdielen 13 des Garschrankes 11, welche am Ende der Ruhezeit 
an der Ausgabestation 10 des Garschrankes 11 ankommen. Dort werden jeweils zwei 
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hintereinander angeordnete Kippdielen 13 gleichzeitig gekippt und die auf diesen je- 
weils in einer Reihe nebeneinander liegenden Teigstiicke fallen nach unten aus dem 
Garschrank 11 und von oben in die Beschickungsvorrichtung 8, in der sie auf der Ab- 
setzvorrichtung 9 landen. 

Die Absetzvorrichtung 9 umfafit einen oberhalb der unteren Backplatten 3 in Langs- 
richtung des Backofens hin und her bewegbarer Schlitten 14 mit in Querrichtung des 
Backofens nebeneinander angeordneten Auffangschalen 15 fur die Teigstiicke. Die 
Auffangschalen 15 sind jeweils mit einer den Backflachen der unteren Backplatten 3 
zugewandten, unteren Abgabeoffhung 1 6 fur die Teigstiicke versehen. 

Der Schlitten 14 ist auf in Langsrichtung verlaufenden Fiihrungen 17 in Langsrich- 
tung des Backofens 2 verschiebbar gefuhrt. Diese Fiihrungen 17 sind im Ofengestell 
18 seitlich neben der Bahn der unteren Backplatten 3 angeordnet Am Schlitten 14 ist 
ein schwenkbarer Mitnehmer 19 fur den Eingriff mit an den unteren Backplatten 3 
seitlich angebrachten Halteelementen 20 vorgesehen. In der hinteren Endstellung des 
Schlittens 14 wird der Mitnehmer 19 abgesenkt, um in Anlage an den Halteelementen 
20 den Schlitten 14 mit den unteren Backplatten 3 in deren Laufrichtung mitzuneh- 
men. In der vordere Endstellung des Schlittens 14 wird der Mitnehmer 19 nach oben 
verschwenkt und von den Halteelementen 20 der unteren Backplatten 3 abgehoben. 
AnschlieBend wird der Schlitten 14 von einem nicht dargestellten Druckluftzylinder 
entlang den Fiihrungen 17 im Ofengestell 18 zuriick in seine hintere Endstellung be- 
wegt. ° 

Auf dem Schlitten 14 ist eine in Querrichtung des Backofens 2 umlaufende, endlose 
Transportkette 21 montiert, die von einem seitlich neben der Backplattenbahn ange- 
ordneten Motor angetrieben wird. Die Auffangschalen 15 sind auf dieser Transport- 
kette 21 befestigt, an deren Umlaufbahn eine seitlich neben der Bahn der unteren 
Backplatten 3 angeordnete Reinigungsstation 22 fur die Auffangschalen 15 vorgese- 
hen ist. An der Reinigungsstation 22 ist eine Reinigungsvorrichtung 23 vorgesehen, 
die die Auffangschalen 15 samt ihren unteren Abgabeoffiiungen 16 durch eine verti- 
kal auf und ab bewegbare Reinigungsbiirste 24 von anhaftenden Teigresten befreit. 

Die Auffangschalen 15 besitzen jeweils einen trichterformigen Oberteil 24, dessen 
obere Offiiung groBer als die aufzufangenden Teigstiicke ist, und einen die Abgabe- 
dffhung 16 umschlieflenden, hiilsenformigen Unterteil 25. 

Der erfindungsgemalte Beschickungsvorrichtung 8 konnen die Teigstiicke 26 auch 
von einem iiber ihr endenden Transportband 27 zugefuhrt werden. (Fig. 10) 

Die erfindungsgemaBe Beschickungsvorrichtung kann auch bei einem Backofen 
eingesetzt werden, bei dem die mit ihren Backflachen die Ober- und Unterseiten der 
gebackenen Formkorper bestimmenden, oberen und unteren Backplatten in auf und 
zu klappbaren Backzangen aufgenommen sind, die die Eingabestation um mehr als 
90 Grad aufgeklappt durchlaufen. 
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Anspriiche 

1. Beschickungsvorrichtung fur einen Backofen zur Herstellung von gebackenen 
FormkSrpem, bei dem die mit ihren Backflachen die Ober- und Unterseiten der ge- 
backenen Formkorper bestimmenden, oberen und unteren Backplatten mit ihren 
Backflachen einander zugewandt eine sich in Langsrichtung des Backofens erstrek- 
kende Backstrecke durchlaufen, der eine Eingabestation vorgelagert ist, die die unte- 
ren Backplatten mit ihren Backflachen nach oben weisend in einer horizontalen Bahn 
durchlaufen, dadurch gekennzeichnet, daB die Beschickungsvorrichtung (8) eine in 
der Eingabestation (1) oberhalb der Bahn der unteren Backplatten (3) angeordnete, 
mit den unteren Backplatten (3) voriibergehend mitbewegbare Absetzvorrichtung (9) 
fur auf den Backflachen der unteren Backplatten (3) an vorgegebenen Stellen abzu- 
setzende Teigstiicke umfaBt. 

2. Beschickungsvorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB die 
Absetzvorrichtung (9) einen in Langsrichtung des Backofens (2) hin und her beweg- 
baren Schlitten (14) mit in Querrichtung des Backofens (2) nebeneinander angeord- 
neten Auffangschalen (15) fur die Teigstiicke umfaBt, wobei jede Auffangschale (15) 
mit einer den Backflachen der unteren Backplatten (3) zugewandten, unteren Abga- 
beSffnung (16) fur die Teigstiicke versehen ist. 

3. Beschickungsvorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, daB auf 
dem Schlitten (14) zumindest zwei in Langsrichtung des Backofens (2) hintereinan- 
der angeordnete Reihen von in Querrichtung des Backofens (2) nebeneinander ange- 
ordneten Auffangschalen (15) fur die Teigstiicke vorgesehen sind. 

4. Beschickungsvorrichtung nach Anspruch 2 oder 3, dadurch gekennzeichnet, daB 
die TeigstUck-Auffangschalen (15) auf einer auf dem Schlitten (14) in Querrichtung 
des Backofens (2) umlaufenden, endlosen Transportkette (21) befestigt sind, an deren 
Umlaufbahn eine seitlich neben der Bahn der unteren Backplatten (3) angeordnete 
Reinigungsstation (22) fur die Teigstiick-Auffangschalen (15) vorgesehen ist. 

5. Beschickungsvorrichtung nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, daB eine 
seitlich neben der Bahn der unteren Backplatten stationar angeordnete Reinigungssta- 
tion vorgesehen ist, die eine am Gestell des Backofens angebrachte Reinigungsvor- 
richtung fur die Teigstiick-Auffangschalen umfaBt. 

6. Beschickungsvorrichtung nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, daB eine 
mit dem Schlitten mitbewegbare Reinigungsstation (22) vorgesehen ist, die eine am 
Schlitten angebrachte Reinigungsvorrichtung (23) fur die Teigstiick-Auffangschalen 
(15) umfaBt. 

7. Beschickungsvorrichtung nach einem der Anspriiche 4-6, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Umlaufbahn der Transportkette (21) zumindest zwei in Querrichtung des 
Backofens (2) verlaufende Kettentrume aufweist, bei denen die an der Transportkette 
(21) befestigten Teigstiick-Auffangschalen (15) jeweils eine in Querrichtung des 
Backofens (2) verlaufende Reihe bilden. 

8. Beschickungsvorrichtung nach einem der Anspriiche 2-7, dadurch gekennzeich- 
net, daB jede Teigstiick- Auffangschale (15) einen trichterformigen Oberteil (24) und 



Seite : 7 / 9 



f i t v i c r r< r**^T 

I r f r r « . r , <■ S 

< ' r\ t . t , ,- i : . t f 

I r. f #. o r r " r f 



einen die Abgabeoffhung (16) umschlieBenden, hUlsenformigen Unterteil (25) be- 
sitzt. 



Pafenfanwalt 

Wxen, am 22. Dezember 2000 Dr. Erhard Berger 




i.V. 

(Dipl. log.W6ndUasJtNr.356) 
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Zusammenfassung 

Beschickungsvorrichtung fur einen Backofen (2) zur Herstellung von gebackenen 
Formkorpern, bei dem die mit ihren Backflachen die Ober- und Unterseiten der ge- 
backenen FormkSrper bestimmenden, oberen und unteren Backplatten (3, 4) mit ih- 
ren Backflachen einander zugewandt eine sich in Langsrichtung des Backofens (2) 
erstreckende Backstrecke (5) durchlaufen, der eine Eingabestation (1) vorgelagert ist, 
die die unteren Backplatten (3) mit ihren Backflachen nach oben weisend in einer ho- 
rizontalen Bahn durchlaufen. Die Beschickungsvorrichtung (8) umfaBt eine in der 
Eingabestation (1) oberhalb der Bahn der unteren Backplatten (3) angeordnete, mit 
den unteren Backplatten (3) voriibergehend mitbewegbare Absetzvorrichtung (9) fur 
auf den Backflachen der unteren Backplatten (3) an vorgegebenen Stellen abzuset- 
zende Teigstiicke . 



Fig. 1 



Wien, am 22. Dezember 2000 
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